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～銀座熊本館で「くまもと森と海の恵みフェア」が開催～ 

「天草ちりめん」が旬を迎えます！ 

 

 

本年も春の漁期を迎え、新鮮なシラスを用いた「天草ちりめん」の出荷が開始されまし

た。 

ちりめんは、カタクチイワシの稚魚である「シラス」を釜ゆでして天日干しした加工品

です。本県の八代海では春と秋の年２回が、このシラス漁の盛期であり、特に御所浦地区

付近で捕れたシラスを釜ゆでして天日干しした「天草ちりめん」は、その品質の良さから

以前から県内だけでなく大都市圏でも高く評価されています。 

この機をとらえ、銀座熊本館では、本県の豊かで美しい森と海で生産された林水産物、

加工品を取り揃えた「くまもと森と海の恵みフェア」を下記の日程で開催します。 

昨年開催した同フェアの期間中は、１５，０００人以上の来客と、１１，０００千円程

度の売り上げがあり、そのなかのトップが「ちりめん」でした。また、銀座熊本館年間売

り上げランキングでも「からし蓮根」に次ぐ第２位の商品です。 

記                         

１ 期   間：平成２１年６月２日（火）～６月２８日（日） 

        月曜休館 

２ 場   所：銀座熊本館 電話：０３－３５７２－５０２１ 

        中央区銀座５－３－１６（数寄屋橋交差点ソニービル隣り） 

３ フェア商品： 

  林産品・・・県産材の積み木、玩具、乾燥タケノコ 等 

 水産物・・・とれたて一夜干し（カマス、アジ、サバ）、塩うに 等 

 ※新商品・・海苔付き手紙「のりメール」、粒っこ味と胡麻 等 

 ※人気商品・幻の乾燥シイタケ、生キクラゲ、チリメンジャコ、柚子胡椒のじゃこ煮 

 

【参考：「天草ちりめん」について】 

○ 主な産地：八代海沿岸地域 

○ 生産量：７３８t 

○ 出荷地域：全国 

 

お問い合わせ先 
・農林水産部水産振興課 
担当： 窪田、木村（内5675) 
電話：096-333-2455 
・銀座熊本館 
（熊本県東京事務所 広報経済課） 
  担当：那須・原田 
  電話：03-3574-5021 


