
○熊本県栽培漁業市場調査月報の発信を始めました。 
 熊本県では、熊本県栽培漁業地域

展開協議会（市町、漁業協同組合等

が構成）を主体に、マダイ種苗約２

７０万尾、ヒラメ種苗約５０万尾が

毎年放流されています。その放流効

果を把握するため、県内主要漁協及

び魚市場において調査を行ってい

ますが、その結果を、「熊本県栽培

漁業市場調査月報」としてとりまと

め平成１９年６月から毎月発行し

ています。 

  
みんな大きくなれ！！ 

   
 

 
【県内調査概要】 ＊混獲率とは、調査尾数に占める放流魚の割合を示す。

【11月調査結果：全長組成（ヒラメ）】

0～ 10％
【11月調査結果：尾叉長組成（マダイ）】

1084 62 5.7%

44 ヒラメ 614 136 22.1%
合計

28 マダイ

ヒラメ 6 0 0.0%

1 0～ 20％

新水俣魚市場
マダイ

22日 2

ヒラメ
津奈木漁協

マダイ
ヒラメ 12 2 16.7%

20％以上

芦北漁協
22日 2 マダイ 2 0 0.0%

15、21、24日 6

149 36 24.2%

田浦漁協 21、29日 4 ヒラメ 27 2 7.4%

八代魚市場（八代市） 5、29日 4 ヒラメ

117 7 6.0%
（牛深総合支所） ヒラメ
天草漁協 20日 2 マダイ

ヒラメ（天草支所） ヒラメ

0～5％
天草漁協 2日 2 マダイ 3 0 0.0%

106 4 3.8%

（五和支所） ヒラメ

天草漁協 21、28日 4 マダイ
（本渡支所） 21日 2 ヒラメ 36 14 38.9%

天草漁協 マダイ
64 8 12.5% 5～ 10％（姫戸支所） 2、16、2 3、29日 8 ヒラメ

47 33 70.2%

天草漁協 16、30日 4 マダイ 14 0 0.0%

（上天草総合支所） 14、28日 4 ヒラメ

10％以上
天草漁協 13、27日 4 マダイ 189 12 6.3%

84 0 0.0%

（大矢野支所） 20日 2 ヒラメ 145 24 16.6%

天草漁協 9日 2 マダイ

76 16 21.1%

松合漁協 10、1 5、1 7、22日 8 ヒラメ 52 1 1.9%

（熊本市） 19日 4 ヒラメ
569 39 6.9% マダイ田崎市場 5、19日 8 マダイ

混獲率
（延べ） 魚種 (尾) 尾数(尾) (%) 指標

第　6　報　【平成19年12月12日(水)発行（11月1日～11月30日）】 HP：kmsaiooy@mocha.ocn .ne .jp HP：h ttp: //www. pref.kumamoto .jp/
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 ○各種セミナー開催 

 
ノリ養殖講座（ノリの生菌数検査） 

水産研究センターでは、漁業者セミナー等各種セミナー

を開催しました。漁業者セミナーは、漁業者・漁協職員・

市町水産関係職員を対象に、水産業に関する知識や技術、

新しい情報を提供することを目的とした「ノリ養殖」「魚類

養殖」「漁船漁業」「食品科学」などの専門講座、また、水

産業に関する基本的な知識・技術を習得していただくこと

を目的とした「基礎講座」、地域をリードする中核的漁業者

としての技術を習得していただくことを目的とした「リー

ダー養成講座」などの講座を開催しました。   
その他、漁協職員・市町水産関係職員を対象に、財務諸

表を読む力、基礎的な経営管理や分析力の基礎となる簿記

（日商簿記３級程度）の技術を習得することを目的に「水

産関係職員セミナー「簿記講座」」を開催しました。 

     
漁船漁業講座（魚の活けしめ）        食品科学講座（水産加工品の試食） 


