災害時には、食中毒の危険性が高まります！
災害時の食品の取扱いの
注意点
	〇調理したものは、早めに食べきりましょう。

〇提供された食品は、消費（賞味）期限を確認し、期限内に食べましょう。

〇食品のある場所に、ペットなどの動物を近づけないようにしましょう。


＜調理や食事・食品の配布をする方へ＞

〇石鹸を使って、しっかり手を洗いましょう。

〇アルコールなどの消毒液を必ず使いましょう。

〇使い捨て手袋を使いましょう。
　（水が使えない場合は、必ず使用しましょう。）

　使い捨て手袋を着用した後、その上からもアルコールを噴射すると
効果的です。
〇清潔な調理器具を使いましょう。

〇食品は、中心部までしっかり加熱しましょう。
